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Акт №4
проверки организации е школьной столовой горячего питании 

оля обучающихся!-4 классов 
комиссией роОителнского контроля

Дачу проверки: 18.10.2024 т 
Время проверки 8ч30мни -9ч.00мни
Цель проверки: сот  пекшие бюол утвержденному меню, соблюдете гигиетпсеытх требований 
работников сто попой, педагогов и обучающихся. Ортэнишом и контрит. за питанием учащихся 
(соблюдение графиков питания, дежурства педагогических работников. культурой обслуживания;

Родительский контроль в составе:

].Чымарь Елены Владимировны, директора МОУ ОШ №104

2. Василейко Ирины Анатольевны, там директора МОУ ОШ N>104
3. Давыдовой Светланы Владимировны - отяетсгвенпый та организацию питания
4 Гришиной Алоси Ивановны - представителя родительской общественности
5. Федотовой Натальи Юрьевны- представителя родительской общественности.
6. Просвировой Марии Вячеславовны- прсдставитетя родительской общественности.

составили настоящий протокат е том. что 18.10. 2024 года родительским контролем была
проверка соответствие блюд утвержденному меню, соблюдение гигиенических требований для р;
столовой, педагогов и обучающихся Организация и контроль за питанием учащихся (соблюдение 1
питания, дежурства педагогических работников, культурой обслуживания)

На момент ирооерки уетаттоидетю:
• В плановом порядке идет обеспечение горячим питанием школьников 1 - 9 классов.
• Школьной столовой на было предложено разнообразное меню. CnooofSciuyiOiuee оздоро» 

учащихся.
• Комиссией установлено, что работниками столоиой ео&подетл тр.:

санитарных правил по массе гюриий блюд, их нишевой и энергетический иеююсти. 
потребности в основных витаминах и микроэлементах.

• Производство ютовых блюд осуществляется а соответствии с тсхполоптчсскими ка; 
которых отражена рецептура и технология приготавливаемых блюд и кулинарных изделии

• Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами, н цепях собг 
правил мьпья и дезинфекции в соответствии с требованиями иастояпгих санитарных п 
также шкафами для се хранения около раздаточной .ними.

• Уборка обеденных залов проводится после каждого приема пищи. Обеденные столы мою: 
водой с добавлением моющих средств. используя спсгщально выделенную веч • 
промаркированную тару для чистой и иСттОльзОиашюЙ оетщпн.

• Моюшие и дезинфицирующие средства храичт в таре изготовителя вспсциально отведены,: 
недоступных для учащихся, отдельно от нишевых продуктом.

• В обеденном тале на видном месте меню, утвержденное директором шкалы, в котором указы 
сведения об объемах блюл и названия кулинарных изделий.

• Не допускается присутствие учащихся в производственных помещениях столовой.
• Нс привлекаются учащиеся к роботам, связанным с прнготовленисм пищи, чистке оиоткгР 

готовой пиши, резке хлеба, мытью посуды, уборке помещений.
• Для мытья рук устаноолеШО умывальные раковины.
• Персонал обеспечен специальной санитарной одеждой (халат или куртка, брюки, голове 

легкая нескользкая рабочая обувь).
• К работе допускаются лица, имеющие соотиетспзуюшую профессиональную квадю,.. 

прошедшие предварительный, при поступлении ты работу, и периодические медицинские 
в установленном порядке, профессиональную т ит иеническую по.дтотовку и аттестацию.
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Медицинский работник следит яа организацией питания в гиколе, в юм опеле яг кел 
поступающих продуктов. иравильностыо закладки продуктов и притоговленке.м готовой и/. . i 
С цел кго коигроля по со&иилснию tcxhojiOi инее кого процесса отбкрястси су сочная проба о 
партии приюговденних блюд
Запрстсише нродукты в питании детей не употребляются.
Классные руководители следят Vx оршнитоватым питанием учащихся.

Вывод; а МОУ ОШ .>Ть;IU4 организовано предоставление горячего потупил школьников с I по 4 клас 
.Комиссия признала работу столовой и ортинизатцпо питания удовле пторительной. Претензии к гпу  
со сторины проверяющих ист.

С протоколом комиссии ознакомлена Шеф товар
Родительский контро.ть в составе с протоколом ознакомлены:

I Лымарь Клена Владимировна____
Василсйко Ирина Анатольевна___
Давыдова Светлана Владимировна 
.Гришина Ллеся Ивановна _____

5. Федотова Наталья Юрьевна ____
6. Нросвирона Мария Вячеславовну

Змиеоская В.В.



ЧЕК-ЛИСТ ^  / /
проведении мониторинга качества организации инталии 

(Родительский контроль)
Название образовательной организации: МО У ОШ >Ш 4 
Дата и время запо.шспия:
________'? & /С  I  у •£ Г. / Г  ■ S ____________
Участники проведения мониторинга:
Ф.И.О.. должность лин из числа бракеражной комиссии:

Н  Ci
?  „и. i t ■ ь£- С C-‘t i  ■<

■/.Cl U s ,
f y s ~ j

Ct</-‘
'  £ ■ ic  ?  ■ /  * t  ’(■/ c.

t - S A  v t <"i s  ( .  r
Ф.И.О. родителей

f i / \ r  O n  c, j - / \ \

L ,  . 1
< £ c

Д  / Г

/ /

c/_
I//-
V

V
U

ПРОВЕРКА CO CTOPOi 1Ы ЗАЛА ДЛЯ 11РИЕМА ПИЩИ
_ M  _ l i t

1. I 1алкчие ежедневно! о mchki с указанием веса-объема 6;uoj 
и кулинарных надевши

2. Фактический рацион литания соответствуй ежедневному меню
3. Отсутствуют сколы на столовой посуде
4. Отеутстлует влага иа столовых приборах
5. Зал приема пиши чистый
6. Обеденные столы чистые (протертые)
7. Спецодежда у персонала столовой чистая п опрятная
8. Журнат бракеража штоаоЙ кулинарной продукции заполнен (укатано время 

проведения бракеража бттод, имеются подписи членов бракеражной комиссии;
9. Основное блюдо горячее
1П. Наличие профосеионалт.ною образования у поваров

ПРОИГ.РКА 1]ЦЩЕЬ.110КА И ПИЩЕВЫХ 11РОДУКТОВ НА СКЛАДЕ:
ДА _НЕ

1. Соответствие веса i оювых бдод заявленному весу в меню
2. Натнчке маркировки на уиаковкс проду ктов
3. Отсутствие продуктов с нет одним сроком годиисги
4. Наличие медкнижек у персонала столовой
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Дополнения (замечания):
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Подпись участ ников мониторит а:
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